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ANTIPASTI

STARTERS

SUPPLI CLASSICO €5

Riso, Ragu di Carne, Mozzarella, Parmigiano
RICE CROQUETTE, Meat Tomato Sauce, Mozzarella,
Parmigiano

SUPPLI CACIO & PEPE €5
Riso, Pecorino Romano, Pepe
RICE CROQUETTE, Rice, Pecorino Romano, Pepper

FIORE DI ZUCCA €6

Fiore di Zucca in Pastella, Alici, Mozzarella
Battered Zucchini Flower, Anchovies, Mozzarella

FILETTO DI BACCALA €8
Filetto di Baccala in Pastella
Battered Cod Fillet

SOTT'OLI ROMANESCHI €8

Melanzane alla brace, Carciofini, Giardiniera
Grilled aubergines, Artichokes, Vegetables in Oil

PANE, BURRO E ALICI €9
Pane casareccio Roscioli, Burro e Alici selezione
“Pollastrini”

Homemade bread, Butter and Anchovies Selection

PROSCIUTTO E MELONE €10
Prosciutto di Bassiano, Melone
Bassiano Prosciutto, Melon
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POLPETTA “TEGAMINO” €10

Polpetta di Bollito, Salsa Verde, Pecorino Romano
Boiled Meatball, with Green Sauce and Pecorino
Romano Cheese

CAPRESE DI BUFALA €15
Mozzarella di bufala dell’Agro Pontino, Pomodoro
Cuore di Bue

Buffalo Mozzarella and tomato salad

SALUMI LAZIALI €18
Prosciutto di Bassiano, Porchetta di Ariccia,

Salsiccia Cicolana, Corallina di Montefiascone,
Coppa di Testa Viterbese, Capocollo di Suino Nero

Reatino
Selection of cured meats from Lazio

FORMAGGI LAZIALI €18
Ricotta Romana, Caciotta Amerina,

Fiocco della Tuscia, Camosciato di Capra al Carbone,
Caciomagno, Provolone di Formia, Blu Erborinato
Selection of cheeses from Lazio




BRUSCHETTE & INSALATONE

BRUSCHETTE ET SALADES COMPOSEES

BRUSCHETTA AGLIO & OLIO €4

Pane del Forno Roscioli, Olio di Roma IGP e Aglio
Bread from Forno Roscioli, Rome IGP olive oil, and garlic

BRUSCHETTA AL POMODORO €5

Pane del Forno Roscioli, Olio di Roma IGP e Pomodoro fresco
Bread from Forno Roscioli, Rome IGP olive oil, and Fresh tomato

BRUSCHETTA AL PROSCIUTTO CRUDO DI BASSIANO €6

Pane del Forno Roscioli, Olio di Roma IGP e Prosciutto di Bassiano
Bread from Forno Roscioli, Rome IGP olive oil, and Bassiano Ham

TRIS DI BRUSCHETTE €12

INSALATA FRESCA €13

Insalata Verde, Olive Nere, Carote , Mais, Pomodorini di Pachino
Green Salad, Black Olives, Carrots, Corn, Pachino Cherry Tomatoes

INSALATA LUNGOMARE €14

Insalta Verde, Alici selezione “Pollastrini’, Tonno, Cipolla Rossa Fresca
Green salad, Pollastrini anchovies, tuna, fresh red onion

INSALATA ROMANESCA €15

Insalata Verde, Rughetta, Olive Verdi, Carciofini Romaneschi, Pomodori Secchi
Green Salad, Arugula, Green Olives, Roman Artichokes, Sun-dried Tomatoes

INSALATA AMATRICIANA €15
Insalata Verde, Rughetta, Pecorino Amatriciano “Matru”, Guanciale

Croccante di Amatrice, Pomodorini di Pachino
Green salad, arugula, Pecorino Amatriciano “Matru” cheese, crispy guanciale from
Amatrice, Pachino cherry tomatoes

INSALATA DELIZIOSA €15

Insalata Verde, Pecorino Amatriciano “Gran Riserva”, Uva Sultanina, Noci
Green Salad, Pecorino Amatriciano “Gran Riserva” Cheese, Sultanas, Walnuts

CAESAR SALAD €15

Insalata Verde, Pollo, Pane Tostato, Salsa Caesar
Green Salad, Chicken, Toasted Bread, Caesar Dressing

INSALATA DELICATA €16
Insalata Verde, Avocado, Salmone Norvegese Affumicato, Limone,

Basilico Fresco
Green Salad, Avocado, Smoked Norwegian Salmon, Lemon, Fresh Basil




PRIMI

FIRST COURSE

CACIO & PEPE €13

Tonnarelli, Percorino Romano, Pepe
Fresh Pasta with Pecorino Romano Cheese and Pepper

CARBONARA €14
Mezze Maniche, Uova, Guanciale Amatriciano,
Pecorino Romano, Pepe

Pasta with Eggs, Amatriciana Jowls Pork,

Pecorino Romano Cheese and Pepper

AMATRICIANA €14
Mezze Maniche, Salsa di Pomodoro Ovalone,

Guanciale Amatriciano, Pecorino Romano, Pepe
Pasta with Tomato Sauce, Amatriciana Jowls Pork,
Pecorino Romano Cheese and Pepper

GRICIA €14
Mezze Maniche, Guanciale Amatriciano,

Pecorino Romano, Pepe

Pasta with Amatriciana Jowls Pork, Pecorino Romano
Cheese and Pepper

ARRABBIATA €12
Penne, Salsa di Pomodoro Ovalone, Aglio,

Peperoncino, Prezzemolo
Pasta with Tomato Sauce, Garlic, Chili Pepper and
Parsley

POMODORO & BASILICO 12€
Spaghetti, Salsa di Pomodoro Ovalone,

Basilico Fresco

Spaghetti, Ovalone Tomato Sauce, Fresh Basil

AGLIO, OLIO E PEPERONCINO 12€
Spaghetti, Olio di Roma IGP, Aglio, Peperoncino
Spaghetti, Rome IGP oil, garlic, chilli pepper

SPAGHETTI CICORIA E PECORINO €14
Spaghetti, Cicoria Ripassata, Pecorino Romano
Spaghetti, Sautéed Chicory and Pecorino Romano

LINGUINE AL TONNO €14
Linguine, Salsa di Pomodoro Ovalone,

Filetto di Tonno, Prezzemolo
Linguine pasta, Tomato Sauce, Tuna Fillet and Parsley

FETTUCCINE ALFREDO 15€

Fettuccine, Burro, Parmigiano Reggiano 30 mesi
Fettuccine, Butter, Parmesan Cheese 30 months

GNOCCHI DELLA TRADIZIONE 15€
Gnocchi, Salsa di Pomodoro Ovalone, Pecorino e
Basilico Fresco

Gnocchi, Ovalone Tomato Sauce, Pecorino Cheese and
Fresh Basil

FETTUCCINE AL RAGU BIANCO €16
DI CORTILE

Fettuccine, Ragu di Pollo, Coniglio e Anatra,
Pecorino Romano

Fettuccine, Chicken, Rabbit and Duck Ragd,

and Pecorino Romano Cheese

LASAGNA DELLA TRADIZIONE 16€
Sfoglia, Ragl di Manzo, Besciamella e Parmigiano

Reggiano 30 mesi
Lasagna sheets, Beef Ragout, béchamel sauce and

30-month aged Parmigiano Reggiano cheese

CANNELLONI “TEGAMINO” €17
Cannelloni ripieni di Ricotta Romana, Spinaci
dell’Agro Pontino, gratinati al Sugo di Pomodoro
Ovalone e Fior di Latte

Cannelloni stuffed with Ricotta Romana and Spinach,
au gratin with Tomato Sauce and Mozzarella




SECONDI

MAIN COURSE

FRITTATA DI PATATE ROMANESCA €17
Frittata senza uova con Patate, Salsa di Pomodoro,

Cipolla e Basilico fresco
Egg-free omelette with potatoes, tomato sauce, onion
and fresh basil

POLPETTE AL SUGO €18
Polpette di carne, Sugo di Pomodori pelati

dell’Agro Pontino

Meatballs, Agro Pontino peeled tomato sauce

TRIPPA ALLA ROMANA €18
Trippa, Salsa di Pomodoro Ovalone, Pecorino

Romano, Mentuccia Romana
Tripe, Tomato Sauce, Pecorino Romano, Roman Mint

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA €19
Fettine di Vitella, Prosciutto crudo di Bassiano, Salvia
Veal slices, Bassiano Prosciutto and Sage

STRACCETTICON RUCOLA E SCAGLIE DIGRANA € 19
Fettine di Manzo tagliate a strisce, Rucola e Scaglie
di Grana

Beef slices cut into strips, rocket and Parmesan shavings

POLLO ALLA ROMANA CON | PEPERONI €19
Pollo, Peperoni Rossi e Gialli,

Salsa di Pomodoro Ovalone

Chicken, Red and Yellow Peppers, Tomato Sauce

ABBACCHIO ALLA “SCOTTADITO" €22
Costolette di Abbacchio, Rosmarino, Fiocchi di Sale
Abbacchio cutlets with Rosemary and Salt Flakes

BACCALA ALLA ROMANA €22
Baccala, Salsa di Pomodoro, Patate, Uvetta,

Pinoli, Olive Nere

Salted Cod, Tomato Sauce, Potatoes, Raisins,

Pine Nuts and Black Olives

INVOLTINO “TEGAMINO"” €24
Fettina di Manzo ripiena di Guanciale Amatriciano,

Carote, Sedano, Salsa di Pomodoro, Pecorino Romano
Beef slice stuffed with Amatriciano bacon, Carrots,
Celery, Tomato sauce, Roman Pecorino cheese

FILETTO ALLA GRIGLIA €28
Grilled Fillet

FILETTO AL PEPE VERDE €29
Fillet with Green Pepper

FILETTO CON RUCOLA E SCAGLIE DI GRANA €29
Fillet with Rocket and Parmesan Shavings

CONTORNI

SIDE DISH

INSALATINA DI CAMPO
Field Salad

CICORIA RIPASSATA
Sautéed Chicory

PATATE AL FORNO €6
Baked Potatoes

PATATINE FRITTE* €6

French Fries



PI1ZZE Pizzas

MARGHERITA €12
Salsa di Pomodoro, Mozzarella, Basilico
Tomato sauce, Mozzarella, Basil

AMATRICE €14
Salsa di Pomodoro Ovalone, Mozzarella, Guanciale Amatriciano
Ovalone Tomato Sauce, Mozzarella, Amatriciano Guanciale

ANZIO €14
Salsa di Pomodoro, Alici Pollastrini, Origano, Olio EV.O.
Tomato sauce, Pollastrini Anchovies, Oregano, Extra Virgin Olive Oil

BASSIANO €16
Salsa di Pomodoro, Mozzarella di Bufala a crudo, Prosciutto di Bassiano
Tomato sauce, raw Buffalo Mozzarella, Bassiano Ham

CACIO & PEPE €12
Mozzarella, Pecorino Romano, Pepe
Mozzarella, Pecorino Romano, Pepper

FIORELLA €14
Mozzarella, Fiori di Zucca, Alici di Anzio
Mozzarella, Courgette Flowers, Anchovies from Anzio

QUATTRO FORMAGGI LAZIALI €16
Mozzarella di Bufala dell’/Agro Pontino, Blu Erborinato,
Fiocco della Tuscia e Caciotta Amerina

Buffalo Mozzarella from Agro Pontino, Blue Blue Cheese,
Fiocco della Tuscia and Caciotta Amerina Cheese
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DOLCI  DESSERTS

TIRAMISU

CIAMBELLINE AL VINO E MOSCATO DI TERRACINA
Wine Cookies with sweet Moscato di Terracina wine

PANNA COTTA

CROSTATA RICOTTA E VISCIOLE
Ricotta and sour cherry tart

MARITOZZO ARTIGIANALE “TEGAMINO"”
Artisanal maritozzo “Tegamino”

FRUTTA DI STAGIONE
Seasonal fruit

SERVIZIO €1
SERVICE CHARGE € 1

*PRODOTTO SURGELATO
*FROZEN PRODUCT
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